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本科课程教学大纲（理论课）
一、课程基本信息
	课程名称
	（中文）葡萄酒的世界

	
	（英文）The Wine Atlas

	课程代码
	2138847
	课程学分
	2

	课程学时 
	32
	理论学时
	32
	实践学时
	0

	开课学院
	珠宝学院
	适用专业与年级
	全校本科生

	课程类别与性质
	综合素质选修课
	考核方式
	考查

	选用教材
	《葡萄酒的基础知识与品鉴》 杨敏  ISBN：9787302319627  清华大学出版社
	是否为
马工程教材
	否

	先修课程
	大学英语4

	课程简介
	在本课程的32课时中，学生将学习葡萄酒在与人类文明发展交织的历史中如何演化；酿酒葡萄的主要品种及其种植生长过程；各种葡萄酒的酿制过程（包括红葡萄酒，白葡萄酒，气泡酒，甜酒）；葡萄酒的成分与品尝方法；各国普遍的法定产区管理法规；课程中还将分国家介绍法定产区分布和典型葡萄品种以及酿酒特色，本次开设周期内重点介绍法国、意大利、德国、美国、澳大利亚等国家产区。课程中还会介绍诸如阅读酒标，侍酒礼仪，餐酒搭配等实用知识。
由于部分教学材料为英语，希望选修本课程的学生能够具备一定的英语阅读和理解能力。

	选课建议与学习要求
	本课程面对全体在校本科生，希望选课学生对本课程有学习兴趣，具备一定的英语基础，能按时按质完成课时学习及相关考核任务。

	大纲编写人
	[image: ]（签名）
	制/修订时间
	2025/05/07

	专业负责人
	（签名）
	审定时间
	2025/05/07

	学院负责人
	[image: a0e6149d95f587e4576ab22bc7750ec][image: ]（签名）
	批准时间
	2025/05/07




二、课程目标与毕业要求
（一）课程目标 
	类型
	序号
	内容

	知识目标
	1
	熟悉葡萄酒（酿酒葡萄的培育种植，酿制工艺，葡萄酒经济）的发展历史。

	
	2
	知道主要的酿酒葡萄品种及其风味特征；熟悉全球主要的葡萄酒经济区的分布；掌握法国、德国、意大利、美国、澳大利亚葡萄酒的主要产区及其法定产区基础法规。知道酿造葡萄的生长周期；熟悉各种葡萄酒的酿制工艺。

	技能目标
	3
	

	
	4
	

	素养目标
(含课程思政目标)
	5
	爱党爱国：了解祖国的优秀传统文化和革命历史，构建爱党爱国的理想信念。

	
	6
	


（二）课程支撑的毕业要求
	
L01: 品德修养：爱党爱国：了解祖国的优秀传统文化和革命历史，构建爱党爱国的理想信念。拓展调研中国葡萄酒的历史，葡萄酒经济的发展史，考察中国的酿造葡萄酒的历史，对中国葡萄酒产业趋势发展进行调研. (对应课程目标5，6)


	
L02-1: 具有专业所需的人文科学素养。 熟悉葡萄酒（酿酒葡萄的培育种植，酿制工艺，葡萄酒经济）的发展历史。知道主要的酿酒葡萄品种及其风味特征；熟悉全球主要的葡萄酒经济区的分布；掌握法国、德国、意大利、美国、澳大利亚葡萄酒的主要产区及其法定产区基础法规。知道酿造葡萄的生长周期；熟悉各种葡萄酒的酿制工艺。（对应课程目标1，2）。







（三）毕业要求与课程目标的关系 
	毕业要求
	指标点
	支撑度
	课程目标
	对指标点的贡献度

	1
	LO1
	M
	拓展调研中国葡萄酒的历史，葡萄酒经济的发展史，考察中国的酿造葡萄酒的历史，对中国葡萄酒产业趋势发展进行调研.
	M

	
	
	
	
	

	2
	LO2-1
	H
	熟悉葡萄酒（酿酒葡萄的培育种植，酿制工艺，葡萄酒经济）的发展历史。
	H

	
	
	
	知道主要的酿酒葡萄品种及其风味特征；熟悉全球主要的葡萄酒经济区的分布；掌握法国、德国、意大利、美国、澳大利亚葡萄酒的主要产区及其法定产区基础法规。
	H

	
	
	
	知道酿造葡萄的生长周期；熟悉各种葡萄酒的酿制工艺。
	H


三、课程内容与教学设计
（一）各教学单元预期学习成果与教学内容
	[bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK5]第1单元：葡萄酒是什么？——历史与文化的视角
教学重点：
1. 葡萄酒酿制的历史起源
2. 希腊和罗马文明对葡萄酒酿制的影响
3. 中世纪天主教在葡萄酒酿制中的角色
4. 葡萄酒种植、酿造工艺传入中国以及在中国的发展
5. 启蒙运动、第一次工业革命对葡萄酒产业发展的作用
6. 现代葡萄酒经济格局的形成
能力要求：
1. 知道：不同历史时期葡萄酒与人类经济、文化生活的关系
2. 理解：不同文化对葡萄酒的认知与态度； 19世纪根瘤蚜病害对世界葡萄酒产业格局的巨大影响；现代原产地控制法规的形成及其对葡萄酒经济产生的深远影响。
3. 分析、评价：天主教、科学技术发展对现代葡萄酒的影响
课程思政：
1. 知道、理解：葡萄酒在中国的悠久历史，中国与世界文化交流的深远传统，葡萄酒经济在当代中国的蓬勃发展。

第2单元：葡萄园——耕耘与收获
第一节：葡萄种植概述
教学重点：
1. 酿酒葡萄（vitis vinifera）的特征
2. 葡萄种植的一般工艺：重点掌握嫁接技术的相关知识
3. 葡萄种植的病害简介：重点掌握根瘤蚜的危害
4. 葡萄种植的气候与土壤条件
5. 微气候与当地文化的结合——风土（Terroir）的概念
能力要求：
1. 知道酿酒葡萄的特征。
2. 知道根瘤蚜。
3. 理解、运用、分析：掌握风土的概念，并能在后续的课程中利用风土的概念对特定葡萄酒的特征进行评价。
第二节：葡萄的生长周期
教学内容重点：
1. 葡萄的生长期： 发芽-开花-挂果-成熟采摘， 各时期的工艺和注意事项
2. 葡萄的越冬期：休眠期的工艺及其恶劣天气应对
能力要求：
除了知道上述教学内容外，需理解外界环境和各地不同的文化对葡萄收成、品质与特征的影响。
第三节：主要葡萄品种
教学重点与能力目标:
1. 知道下述葡萄品种的中、英文名称
2. 理解下属葡萄品种的特征对葡萄酒风味的影响
3. 知道以下述葡萄酿制的葡萄酒的典型特征：颜色、香味、味觉感受、酒体特征等：
主要用于酿制红葡萄酒的葡萄品种：
赤霞珠、梅洛、黑皮诺、桑乔维塞、西拉
主要用于酿制白葡萄酒和气泡酒的葡萄品种：
长相思、霞多丽、雷司令、琼瑶浆、灰/白皮诺
总结：通过本章学习，学生应该能够描述葡萄的年度生长周期，解释环境如何影响收成。

第3单元：葡萄酒的酿制
本章教学内容重点：
1. 红葡萄酒和白葡萄酒的酿制工艺
2. 起泡酒的酿制工艺
3. 甜酒的酿制工艺
能力目标：
1. 知道葡萄酒酿制的生化机理
2. 理解以下各工艺阶段对葡萄酒最终产品质量的影响：
		A. 酵母的选择
		B. 浸皮工艺
		C. 发酵的温度与场所，酒精发酵与苹果酸发酵
		D. 橡木桶的作用
		E. 熟成工艺
		F. 二次发酵在气泡酒工艺中的作用
		G. 甜酒的不同制作工艺：霉菌侵染、晚收、加烈

第4单元：葡萄酒的品鉴
教学内容重点：
一、感官评价的描述性分析，包括：
	1. 视觉：透明度、色调与深度
	2. 嗅觉：香气的识别与特征描述
	3. 味觉：苦、酸、甜度的识别
	4. 触觉：温度、粘度、涩度
	5. 感官的交互作用
	6. 食物与葡萄酒在感官上的相互作用，以及因此形成的餐酒搭配基本准则
二、严肃品鉴活动的组织
三、酒精对健康的影响
能力要求：限于选修课的条件，无法进行品鉴实践活动，因此本章节以介绍专业品酒的步骤与品鉴要点为主，能力点设定在“知道”。
课程思政：如何科学地看待酒精类饮料？

第5单元  法国葡萄酒
教学内容重点：
1. 法国葡萄酒的生产简史
2. 法国原产区控制法规
3. 法国葡萄酒六大主要产区的特征与典型葡萄酒
能力要求：
1. 知道法国葡萄酒的历史发展、法国葡萄酒在全球葡萄酒经济中的地位。
2. 理解法国原产区控制法规，并理解每一个产区相应的产区控制法则。
3. 知道法国六大产区（波尔多，勃艮第，卢瓦河谷，罗纳河谷，阿尔萨斯，香槟）的地理分布，风土特征，典型的葡萄品种和葡萄酒。
4. 综合运用：能够看懂法国葡萄酒的酒标，并根据酒标和其他公开信息，系统性地描述这款葡萄酒。

第6单元   意大利葡萄酒
教学内容重点
1.	意大利在葡萄栽培和酿酒发展中发挥的重要历史作用
2.	意大利重要的葡萄酒产区--它们的气候、品种和葡萄酒的风格
3.	意大利关于葡萄酒法定产区的法规
能力要求：
1.	结合意大利葡萄酒生产和贸易发展历史，了解意大利法定产区法规的基础知识。
2.	学习并重点掌握意大利两个个主要产区（托斯卡纳和皮埃蒙特）地区的各种葡萄酒的典型特征。
3.	知道意大利各主要产区的分布。

第7单元    德国葡萄酒
教学内容重点
1.	德国的地理与气候，酿酒葡萄的种植与葡萄酒生产发展简史
2.	德国葡萄酒法规简介
3.	德国的主要葡萄品种
4.	德国的主要产区分布及其典型葡萄酒：摩泽尔-萨尔-鲁维尔产区，莱茵高，莱茵黑森，普法尔茨
能力要求
1.	掌握德国葡萄酒法规对于葡萄酒质量划分的标准，对葡萄酒法定产区的规定，能够读懂德国葡萄酒酒标，“参透”酒标上的信息。
2.	了解德国葡萄酒两大法定产区及其细分子产区的相关知识（摩泽尔-萨尔-鲁维尔产区，莱茵高）

第8单元  美国葡萄酒
教学内容重点
1.	美国葡萄种植和葡萄酒生产发展简史
2.	美国主要产区及其葡萄酒特征介绍（加利福尼亚州、华盛顿州、俄勒冈州）
能力要求
1.	知道和理解美国历史上对葡萄酒生产和贸易产生重大影响的历史事件，及其影响。
2.	重点掌握加利福尼亚州产区主要葡萄品种、葡萄酒的感官特征、葡萄酒贸易的发展。
3.	知道美国的其他生产葡萄酒的地区及其葡萄酒感官特征（华盛顿州、俄勒冈州和纽约州）

第9单元  澳大利亚和新西兰葡萄酒
	教学内容重点
1.	澳大利亚和新西兰的酿酒历史。
2.	澳大利亚和新西兰葡萄主要种植区的气候条件、葡萄酒的感官特征评价。
3.	澳大利亚和新西兰的葡萄酒在全球葡萄酒市场中扮演的角色。
能力要求
1.	知道澳大利亚（和新西兰）的葡萄种植与葡萄酒生产的历史
2.	重点掌握澳大利亚和新西兰主要法定产区（新南威尔士州、维多利亚、南澳）的地理和气候特征，葡萄酒品种以及感官特征。
3.	掌握澳大利亚葡萄酒法规的基本知识，并能“解码”酒标中的信息，根据这些信息对葡萄酒进行特征描述。
4.	理解澳大利亚葡萄酒在全球葡萄酒贸易中的地位。





（二）教学单元对课程目标的支撑关系
	课程目标

教学单元
	1
	2
	
	
	
	

	1
	M
	H
	
	
	
	

	2
	
	H
	
	
	
	

	3
	
	H
	
	
	
	

	4
	M
	H
	
	
	
	

	5
	
	H
	
	
	
	

	6
	
	H
	
	
	
	

	7
	
	H
	
	
	
	

	8
	
	H
	
	
	
	

	9
	
	H
	
	
	
	


（三）课程教学方法与学时分配
	教学单元
	教与学方式
	考核方式
	学时分配

	
	
	
	理论
	实践
	小计

	1
	讲授法，讨论法
	课堂练习/表现
	2
	0
	2

	2
	讲授法，讨论法
	课堂练习/测试
	3
	0
	3

	3
	讲授法，讨论法
	课堂练习/测试
	3
	0
	3

	4
	讲授法
	课堂练习/表现
	2
	0
	2

	5
	讲授法，讨论法，启发法
	课堂练习/考核作业
	6
	0
	6

	6
	讲授法，讨论法，启发法
	课堂练习/考核作业
	6
	0
	6

	7
	讲授法，讨论法，启发法
	课堂练习/考核作业
	4
	0
	4

	8
	讲授法，讨论法，启发法
	课堂练习/考核作业
	4
	0
	4

	9
	讲授法，讨论法，启发法
	课堂练习/考核作业
	4
	0
	4

	合计
	32
	
	32


[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK1]
四、课程思政教学设计
	1. 第一单元讲授葡萄酒的历史演进时，讲解葡萄酒在中国的悠久历史，中国与世界文化交流的深远传统，葡萄酒经济在当代中国的蓬勃发展。
2. 第三单元讲授葡萄酒的酿造时，通过启发讨论，讲解酒精摄入人体健康的影响和危害，使学生科学看待酒精类饮料，树立积极向上的生活态度。




[bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK3]五、课程考核
	总评构成
	占比
	考核方式
	课程目标
	合计

	
	
	
	1
	2
	
	
	
	
	

	X1
	50%
	学习报告
	30
	70
	
	
	
	
	100

	X2
	30%
	随堂测试
	0
	100
	
	
	
	
	100

	X3
	20%
	课堂表现
	50
	50
	
	
	
	
	100
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